LiINEA Varietal

VARIEDAD SAUVIGNON BLANC
COMPOSICION 100% Sauvignon Blanc
COSECHA 2018

CAPACIDAD 750 ml

ORIGEN D.0. Valle del Loncomilla
CONDUCCION Espaldera

SUELO Franco
VINIFICACION

Cosecha : Mediados de Febrero
Maceracion en frio : 8 horas

Levadura :B-2000 & ALS

T Fermentacién 112-16°C
Remontajes :No

Maceracion Total (Post) :No

Filtrado . Si

GUARDA

Potencial de guarda 4 afios

ANALISIS

Alcohol 2%

Azlcar Residual 1174 g/l

Acidez Total 13724/l

pH 1375 g/l

THE 7% GENERATION

Wine of Chile

NOTAS DE CATA

Atractivo color amarillo palido con reflejos verdes. Dominan los aromas citricos a
lima y pomelo, los cuales se mezclan con delicadas notas a hierba fresca. En
boca es fresco y sabroso, de textura crocante y suave nota mineral. Final largo y
balanceado.
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